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Om oss

« Familiebedrift siden 1896
* Matfatet Jaeren
— Skurve 2014

- *  Omsetning 672 mill. (2019)
« Spesialkompetanse pa bearbeidning
« Storhusholdningsmarkedet
* 105 ansatte
 Fagbrev

e Lean fra 2016

JAEDER



JZADER
Produktgrupper
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Hamburger
Kylling .
Palegg ot i
Panerte produkter :
Marinerte produkter
Sous vide . S
Stekte produkter
Vegetar
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G RONTIKJOTT

«* Grgnt 1 kjatt IPN ForskmngsprOSJekt
~' ‘ * 2015-2017
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» Blande kjott og grannsaker

"« Forste produkt i prosjektet ble lansert i 2016 -

i- Produktseriens navn ble +Grgnt



Norsk Vegetar for
fremtiden

-norske grannsaker,
belgvekster og korn i
baerekraftige vegetarprodukter

PROSJEKTPERIODE 2020-2023

* Mgte en gkende ettersparsel etter
norskprodusert, baerekraftige og
smakfulle vegetarprodukt

* Mindre behov for import

 Flere aktagrer kan sette sammen unike
ravarer
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Viktige AM Nutrition AS Alimenta AS

Alna AS

Produksjonlinjer til majones

. 2 P Fabrikk med avansert prosessteknologi Kompetanse innen krydder, )
p u S | e S p I I | b rl k ke r I Kompetanse innen teksturert erteprotein tilsettingsstoffer og ovrige ingredienser og majonesbaserte .salaler & vegan yoghurt
Teknisk og ernaeringsmessig Produktutvikling l?mulgerlng og k\flnvermg
kunnskap Holdbarhet og konsistens Kjennskap til dagligvaremarkedet,

Egne merkevarer (EMV)
Landsdekkende distribusjon

p rO SJ e ktet Erfaring med gastronomi-klynger Salgs- og markedsforingskompetanse i
naringsmiddelindustrien
Norsk Vegetar.
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ordic Choice HospitalityGroup AS Fjordkjokken Fjordland AS Godtlevertgruppen ASb
Hotellkjede. Kompetanse pa baerekraft. Produksjonsanlegg for tilbereding av Kokkefaglig kompetanse. Leverandor av matkasser. Kokkefaglig
Forbrukerinnsikt. Hotellbuffet til uttesting middagskomponenter. Trygg mat. Teknisk Utvikling og oppskalering av ferske retter. kompetanse. kunnskap om forbrukervaner

av produkter og konsepter. pakkekompetanse i ulike Salg- og markedskompetanse og preferanser
Salg- og markedskompetanse direKte

Kompetanse innen storhusholdning og emballasjelosninger. innen dagligvaremarkedet > i

kokkefag. Kompetanse pa restaurant og Varmebehandling/ Forbrukerinnsikt. Kompetanse pa til forbruker. Arena for uttesting ay

serveringstjenester. Sous Vide/Begerlosninger. ern@ringssammensetning. produkter. Kompetanse pa
' i ernaringssammensetning i maltider.

Salg- Mikrgbiologisk kontroll
Q Godt [Paevert

og maj foringskompetanse

;

Igelosa Life Science AB Jone Wiig Gartneri AS JEDER ADNE ESPELAND AS Miljogartneriet AS
Forskningssenter med ernaringskunnskap ) ) Maskiner og utstyr Gartneri for dyrking av tomat, jalapenos og
Ernaeringsbehov til ulike pasientgrupper Dyrking av agurk, gulrot, blomkal Produktutviklingskunnskap snackpaprika. Kunnskap om ulike

Humanstudier. Utforming av og kalrot. ) Kontakt med kunder og kjeder gm.rfnsakss?rters egen.skaper
offentlige maltider i Sverige Kunnskap om ulike gronnsaks- Handlingskraft Mllyfovennllg pr.odu.kSJor.l
Kompetanse innen medisinsk teknologi sorters f:genskaPer' o Markedsforingskanaler Pak%nng og distribusjon til

Leger, biomedisinske analytikere, Pak%ung og dlSt‘l'lbl.ISjon til Baerekraftfokus dagligvare- og .

sykepleiere, ingenig) naringsfysiologer W dagli bransjen a Taboratorium storhusholdningsbransjen
G=LOSA og kokker. Kokker
ecml D eSO
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Nofima AS Norrek Dypfryst AS Skjelfoss Korn AS Stangeland Molle Handel AS
Forskning. Innovasjonsprosesser. Innfrysing av grennsaker, gronnsakers Kootk Moderne havremolle. Kompetanse innen
Ravarekunnskap. Prosessteknologier. egenskaper, foredling, kutting og pakking. ki . 1 havregryn, frokostblandinger og
Lab- og pilotskalaproduksjon for Kjennskap til storhusholdning, fis JONCEIgmD i . mel. Import av ravarer. Salgs og
testing av resepter. dagligvare og industrimarkedet Kompetans;p b frakjanicig markedsforingskompetanse i
) . . W—— onner
g::z:irligfki\;}l’lel:i\;ahtetsegenskaper. Mggfirmn:lp;gitslgi(:;s:g;er med Kompetanse o utstyr til maling bakerif)ransjf:é&‘l‘z.igggvtar'e. storhusholdning
: . og nringsmiddelindustri.
Forbrukerkunnskap og sensorikk. fryseteknikk _— v petialonel —— lg)Rivi : tting, formaling
ZJNofima NSRREK o Zgile i
S fraksjonering




~ FNs baerekraftsmaLe.r
verdens felles
arbeldsplan for &
utrydde fatt1gdom
bekJempe ul1khet 0g
4 stoppe
kllmaendrmgene
innen 2030. - -




J/EDER skal vaere best i kjgttbransjen pa barekraft!

GOD
HELSE
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JZDER vil tilby matvarer som er i trad med
Nasjonale kostholdsrad og retningslinjer fra
Helse- og Omsorgsdepartementet.

JADER jobber aktivt med
saltredusering.

1 ANSVARLIG
FORBRUK 0G
PRODUKSJON

JADER vil gjenvinne matavfall.

JADER vil redusere matsvinn.

JADER vil optimalisere
forpakninger og holdbarhet.

JFEDER

1 STOPPE

KLIMAENDRINGENE

JADER innarbeider klimahensyn i
sine strategier.

JADER jobber aktivt med
energigkonomisering
og fornybar energi.

17 fwiiioe JZEDER vil orientere seg om /og delta i nasjonale prosjekt
@ for a fa og dele kunnskap for @ na baerekraftsmalene @

Grent Punkt Norge

Miljgfyrtdrn®

17 wiviukoe



Derfor valgte vi sol

« Et steg i riktig
retning!

* Snittforbruk i timen
pa hamburgerlinjen
sammenfaller med
teoretisk effekt av
solcelleanlegget.

 Positivt fokus i
bransjen.

JAEDER



Garantert matglede siden



